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CHIA | MANGO recertt | IREKS
Receptura za pleh 60 x 40 cm
Sirovine Kolic¢ina (kg)
BISKVIT
GOLDEN LUX 1,000
Ulje 0,450
Voda 0,450
Chia semenke 0,070
Ukupno 1,970
Temperatura pecenja: 190 °C
Vreme pecenja: 15-20 min
KREMA
CHEESE CAKE 0,800
Pire od manga, oko 50 °C 0,800
Jogurt 1,400
Chia semenke 0,120
Ukupno 3,120
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PomeSamo CHEESE CAKE ugrejani mango
pire i jogurt, pred kraj meSanja dodamo chia
semenke.

Nakon hladenja ukrasiti po Zelji.

OVLASCENI DISTRIBUTER

SOPRO DOO, Subotica, Somborski put 23 ~ Radno vreme:

Referent prodaje:

Tel: 024/ 524-525 i 024/ 533-573
Email: office@sopro.co.rs
Webshop: www.sopro.co.rs

Ponedeljak-petak: 8-16h
Subota: 8-13h

Ki$ Klaudio 065/ 510 34 35



